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GRONT 12,-
Sukkerzerter
Forarslog
Greonne benner
Broccoli
Squash
Spidskal
Gron/reod peber
Babymajs
Bambusskud
Log

Springleg

Frisk hvidlog
Frisk chili

Frisk ingefeer
Champignon
ESIH G
Cherrytomater
Gulerodder

TOPPING 12,-
Cashew neodder
Finkhakket peanuts
Ristet hvidlog
Peanuts

Koriander
Bonnespirer

Sesam

Forarslog

SAUCE 12,-
Chilimayo
Sursed chili
Peanutsauce
Soyasauce

RIS 15,-

Jasminris

Thai’'m to
spice things
up!
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WOKWFRICE

THAI TAKE AWAY

BES@G OS
Arovej 2
2000 Frederiksberg

ABNINGSTIDER
Abent alle dage
Kl. 16 - 21

TIf. 93 99 95 78
www.wokrice.dk

WOK%RICE

THAI TAKE AWAY



Forretter &2 #iwi65,-

1. SATAY KYLLINGESPYD (4stk.)
Marineret kyllingespyd i karry og kokosmeelk.
Serveres med peanutsauce.

2. THAI FORARSRULLER (4stk)
Laekre dybstegte forarsruller med grontsager og glasnudler.
Serveres med chilisauce.

3. TEMPURA REJER (4 stk.)

Sprode dybstegte tempura rejer. Serveres med chilimayo.

4. THAI CHICKEN WINGS (4 stk.)

Marinerede sprode kyllingevinger. Serveres med chilimayo.

5. TORSKE TEMPURA (4 stk.)

Dybstegte torske tempura. Serveres med soyasauce.

6. WANTONS MED KYLLING (45stk.)

Wantons med kyllingefyld. Serveres med soyasauce.

7. EDAMAME B@NNER

Med lime og groft salt. Serveres med chilimayo.
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10. TOM YUM

Veaelg mellem: Vegetar/Kylling/Tigerrejer

Thai suppe med citrongrzes, limeblade, log, forarsleg, cherrytomater,
champignon og rad chili. Toppet med koriander og tamarindsauce.

11. TOM KHA

Vegetar/Kylling/Tigerrejer

Thai suppe tilberedt i kokosmaelk, urter og krydderier. Indeholder
citrongraes, limeblade, log, champignon, forarslog og red chili.
Toppet med koriander.

Salater &%

12. THAI SPICY SALAT
Med log, cherrytomater, gulerodder, peberfrugt, forarsleg, chili,
mynte, bennespirer, agurker og koriander vendt i spicy dressing.

Frit valg 79, -

TILF@] PROTEIN

.. 20,-

Stegte ris

15. KAO PAD
Jasminris stegt med hvidleg, &g, soya, osterssauce, log, forarsleg,
gulerodder og broccoli. Toppet med lime, agurk og koriander.

16. KAO PAD KA PRAW (Spicy)
Jasminris stegt med thai basilikum, seg, hvidleg, chili, log,
forarsleg og peberfrugt. Toppet med lime, agurk og koriander.

TILF@] PROTEIN
TofU s i e 20,-
Kylling / Striploin / Tigerrejer..........ccccovuveiveruericrinnenccnnnn 29,-

Stegte nudler w89, -

20. PAD THAI
Stegte risnudler med hvidleg, tamarindsauce, &g, forarslog og
bennespirer. Toppet med finthakket peanuts, koriander, agurk og lime.

21. PAD KEE MAO (Spicy)
Stegte brede risnudler med hvidleg, chili, basilikum, ag,
broccoli, babymajs, spidskal, gronne bonner og bennespirer.
Toppet med finthakket peanuts, koriander, agurk og lime.

22. PAD SEE EW

Stegte risnudler med hvidleg, broccoli, ag, guleredder,
babymajs, peberfrugt og spidskal og bennespirer.

Toppet med finthakket peanuts, finthakket forarslog og lime.

TILFQJ PROTEIN
o s e T R e 20,-
Kylling / Striploin / Tigerrejer..........ccccovveiviriericrinninecnnnns 29,-

Add a little spice to your life

- Eat Thai food ﬁ

Karry retter s 89,-

Alle retter serveres med jasminris

25. PANANG KARRY (Medium spicy)
Panang karry med kokosmelk og stegte sprode grontsager.
Toppet med peanuts og finthakket forarsleg.

26. GUL KARRY (Mild)
Gul karry med kokosmaelk og stegte sprode grontsager.
Toppet med peanuts og finthakket forarsleg.

27. GRON KARRY (Spicy)
Gron karry med kokosmeelk og stegte sprode grontsager.
Toppet med peanuts og finthakket forarsleg.

28. MASSAMAN KARRY (Mild)
Massaman karry med kokosmeelk og stegte sprode grontsager.
Toppet med peanuts og finthakket forarsleg.

29. R@D KARRY (Mild)
Red karry med kokosmaelk og stegte sprode grontsager.
Toppet med peanuts og finthakket forarsleg.

TILF@J PROTEIN
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Wok & Rice

Alle retter serveres med jasminris

Fritvalg 89 i

30.SUR & S@D
Thai sursed sauce med hvidleg og stegte sprode grontsager.
Toppet med finthakket forarslog.

31. CHILI & BASILIKUM
Stegt basilikum med hvidleg, chili, log, grenne bonner og
peberfrugt. Toppet med koriander, lime og agurk.

32. OSTERSSAUCE
Thai psterssauce med hvidleg og stegte sprode grontsager.
Toppet med finthakket forarsleg og koriander.

33. INGEFAR & CASHEW

Stegte sprode grontsager stegt i ingefeersauce.
Toppet med cashew nedder, koriander og lime.

34. TERIYAKI
Stegt hvidleg i teriyakisauce og stegte sprade grontsager.
Toppet med forérslog og koriander.

TILFQ] PROTEIN




